Propstel St. Gerold

leben lieben lernen

Menu 2018



Meniu 2018
ab 16 Personen

Liebe Gaste,

herzlich willkommen in der Propstei St. Gerold — schén, dass Sie da sind.
Was ranken sich nicht alles fUr Geschichten um diesen wunderbaren Ort.
Ja, wir haben uns raumlich verandert —vom jahrzehntelang bekannten
»Klosterkeller« sind wir umgezogen in die »Geroldstube» und die »Remi-
se«. Wir freuen uns darauf Sie hier kulinarisch verwdhnen zu dUrfen, mit
feinen Speisen aus unserer Klosterkiche.

Regionalitit, Nachhaltigkeit & Gastfreundschaft

Wir pflegen eine vielseitige Kiche, in der wir nach Moglichkeit Produkte
aus unserem Klostergarten, unserer Bio-Landwirtschaft, dem
Biospharenpark »Grosses Walsertal« sowie aus der Region beziehen
und frisch verarbeiten.
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Mentu 2018

Ment ab 16 Personen

Einheitliche Ment ab 16 Personen

Da wir darauf bedacht sind, eine sehr gute Qualitat unserer Speisen fur

alle Gaste zu bieten, bitten wir darum, ab 16 Personen ein einheitliches

Mend auszuwahlen. Gerne bericksichtigen wir dabei Gaste, die vegeta-
risch oder vegan essen oder an Unvertraglichkeiten leiden.

Bitte sprechen Sie uns hierzu gerne an.

Wir freuen uns darauf [hr Gastgeber zu sein!

Allergeninformationen

Wir haben unsere Mitarbeiter entsprechend den geltenden EU-Richtli-

nien hinsichtlich allergenen Inhaltsstoffen geschult. Unser Service- und
KUchenteam ist bei Fragen hierzu gerne fir Sie da. Allergeninformation
gemap Codex-Empfehlung:
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glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Ei

Fisch

Erdnuss

Soja

Milch oder Laktose
Schalenfrichte
Sellerie

Senf

Sesam

Sulfite

Lupinen
Weichtiere
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Ment 2018

Salate & Vorspeisen

Bunte Salat vom Buffet mit verschiedenen Dressing
-klein

-grof3

Gemischter Saisonsalat an Krauterdressing,

Pinienkerne und Kresse
Ziegenfrischkase im Speckmantel auf Blattsalat

Vogerlsalat mit gebratenem Speck und Kartoffelwirfel,

mariniert mit Kernol

Suppen

Hausgemachte Rindsbouillon mit klassischer Einlage
- Fladle, GriesnockerIn, Leberspatzle
- Kaspressknodel

Karotten-Orangen-Suppe
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AICIDILIMIO

HIMIO

GIMIO

MI10

AICIGIL

GIMIO

520€
7,20€

7,90 €

9,90€

10,90 €

490 €
520€

6,10€
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Hauptspeisen

Fleisch

Wienerschnitzel von der Schweinskarree-Rose AICIG 15,40€
mit Pommes Frites

Wiener Schnitzel vom Bio-Kalb AICIG 19,40€
mit Petersilienkartoffeln

GefUllte Maishahnchenbrust an Rosmarinsauce, GILIO 17,80 €
serviert mit glacierten Karotten
und Kartoffel-Sellerie-Piree

Bio-Kalbsrahmgulasch mit Spatzle AICIGILIO 17,90 €

Schweinsfilet-Medaillons an Pfefferrahmsauce AICIGIO 18,50 €
mit Saisongemuse und Butternudele

Rosa, gebratenes Entenbristchen AlCIO 19,80 €
an Grand-Manier-Sauce
mit Marktgemuse und Basilikumnudeln

Zwiebelrostbraten mit Speckbohnen und Rostkartoffeln~ AIMI0 20,50€

Rindsteak an Portweinsauce, AICIGILIMIO 23,90€
serviert mit Gemuse der Saison und Kroketten

Rosa gebratenes Bio-Kalbsrickensteak an Cognac-Rahm, AICIGILIO 2590€
serviert mit Gemuse der Saison und Kartoffelgratin 5
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Hauptspeisen

Vegetarisches

Vorarlberger Kasspatzle mit Rostzwiebeln, AICIGILIMIO

- hausgemachtem Kartoffelsalat 12,90 €
- Blattsalat 11,90 €
Spaghetti mit Walnuss-Basilikum-Pesto AICIGIH 12,80€
Fisch

Gebratener Zander mit buntem Gemuse DIGIO 16,90 €

und Kartoffelscheiben

Gebratenes Forellenfilet DIGIO 19,50€
mit Krauter-Risotto an Zitronenbutter



Menii 2018 Propstei St. Gerold

leben lieben lernen

Dessert

Hausgemachter Topfen- oder Apfelstrudel AICIGIO 550€
Hausgemachter Topfenpalatschinken, fein garniert AICIGIO 7,90€
Helles und dunkles Schokoladen-Mousse CIG 7,90€

mit frischen Waldbeeren

Schokoladenauflauf mit weichem Kern, AICIG 790€
dazu Joghurteis an frischen Frichten

Gemischtes Eis mit Sahne G 6,20 €
- 3Kugeln

Frischgebackene Blechkuchen AICIGIOIH 450€
Portion Sahne G 0,80€
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Kleine Speisen

Sacher WUrstle mit Senf, Kren und Brot AICIGIM

Lumpensalat GILIMIO
mit Wurst, Kase, Paprika, Essiggurken,

Zwiebeln und KUrbiskernol aus der Wachau

Jausenteller

Schinken und Speck 0
Hauswdurstel 0IM
Liptauer G

Walserstolz garniert mit Butter, Ei, Kren und EssiggemUse
- Kleiner Teller
- Grof3er Teller

8,80€

9,90€

9,90€
1290€
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Kisebrett

Verschiedene Hart- und Weichkase aus der Sennerei
in Tharingerberg in ganzen Stucken angeboten,
reichlich garniert mit Butter und Geback

und Fruchtsenfsaucen

- pro Person
- 1 kg Walserstolz

Kasewurfel

zum Apero oder einer Weinverkostung,
mit Butter und Geback
- pro Person

Zu spater Stunde

Gulaschsuppe mit Bauernbrot
pro Teller

Gerstensuppe
pro Teller
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AlG
9,90 €
31,00€
AlG
6,90 €
A
6,10€
A
6,10€



